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近日， 合肥市肥东县桥头集镇立
足工作实际，把安全工作放在首位，切
实筑牢安全生产防线。 一是全面排查
风险隐患。 镇应急办等相关部门联合
社区到辖区企业、商户门店等，对消防
设施、用火用电等情况开展全面检查。
二是严格落实整改措施。 制定整改清
单，明确整改要求、整改责任人、整改

期限等，推动问题整改闭环管理。 三是
做好隐患整改“回头看”。 加大日常巡
查力度，防止安全隐患回潮反弹。 四是
部门联动抓安全。 加强部门联动，科学
处置突发情况，及时进行信息沟通。 五
是强化培训提高能力。 邀请专家组织
开展安全生产培训会， 提升全员业务
工作能力。 罗燕

筑牢安全生产防线

包含三个核心变化

复原乳是指先把牛奶干燥制成乳粉， 再加水
还原成液体的牛奶。从营养角度看，添加了复原乳
的牛奶经历了多次热加工， 一些对热敏感的营养
成分例如免疫球蛋白、活性酶、乳铁蛋白、活性钙
等容易在加工过程中被破坏。

9 月 16 日，《食品安全国家标准 灭菌乳》
（GB�25190-2010）（简称《标准》）正式实施。
此次灭菌乳国家标准的修改， 主要包含三个核心
变化：

禁止使用复原乳成为本次修改的最大亮点。
修订后的《标准》明确要求，灭菌乳必须使用生牛
（羊）乳为原料，不得用复原乳加工制备。 这意味
着市场上标注为“灭菌乳”的产品，其原料只能是
直接从奶牛、羊身上挤出的生乳，不能再使用奶粉
兑水还原而成的复原乳。

严格限定生牛（羊）乳为原料确保了产品的
原生品质。《标准》规定灭菌乳应以生牛（羊）乳
为唯一原料，不得添加其他原料。 这一规定从源
头上保证了灭菌乳的纯正性， 国产纯牛奶更
“纯”了。

标识规范更加严格提升了产品信息的透明度。
修订后的《标准》要求企业在产品包装上如实标注
原料信息， 让消费者能够清晰了解产品真实属性，
避免因信息不透明而产生的误导。

这三项修改将对整个奶业高质量发展有深远
影响，有利于提升灭菌乳产品的整体质量和品质。

新规对乳企影响有限

新规对行业会带来哪些影响？ 多位业内人士
指出，灭菌乳新国标实施后，对市场将发挥正向引
导作用。 生产端，乳企将扩大生鲜乳的用量，有利
于稳定养殖业的发展，提升奶农收入；消费端，有
助于提升乳品品质，促进乳品消费，满足消费者对
优质乳的需求。

不过，也有消费者担心，灭菌乳新国
标施行后，纯牛奶价格是否会上涨？

据川观新闻报道， 记者在采访
中获悉，行业普遍认为，灭菌乳新国
标的发布对乳制品价格的影响有
限。 记者也从多家头部乳企了解
到， 目前企业均未使用复原乳
生产纯牛奶。

展望后市， 根据农业农
村部市场与信息化司发布的
供需形势分析， 受生鲜乳去
产能推进、灭菌乳新国标实
施等因素影响，生鲜乳收购

价有望保持稳定。

什么是“复原乳”？

复原乳通俗
来讲，是指把牛奶
干燥成乳粉后，再
添加一定的水或牛
奶制成的乳液，主要
应用于酸奶等超高
温灭菌乳产品中。

如何区分配料表中
的灭菌乳 、巴氏乳 、调制
乳、复原乳？

灭菌乳是我们常说的纯
牛奶， 和保质期较短且需低温
储存的鲜奶相比，灭菌乳保质期可
达到 6 个月以上， 并且仅需常温储存；
巴氏乳是经过巴氏杀菌后的低温鲜牛奶； 调制
乳可以理解为 80%以上的奶加上其他配料，配料可以
是食品添加剂或水、水果、谷物、糖等；复原乳是干燥
后的奶粉加水复原而成的牛奶。

为什么禁用“复原乳”？

从营养角度看，添加了复原乳的牛奶，经受了多
次热加工，活性钙、乳铁蛋白等营养成分损失较多，口
感风味、营养价值也会大打折扣。因此，直接用生鲜乳
加工的产品比复原乳加工的产品， 营养价值更高，口
感、风味也会更好。

综合人民日报、央视报道

农业农村部消息，自 9 月 16 日起，生产灭菌乳，即常温纯牛
奶，只能以生乳为唯一原料，禁止使用复原乳。>>

周继龙 / 图

自
9
月
16
日
起


